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Castignano Montemisio Pecorino Frizzante

Perlende vin / Italia / -
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Produsent: Cantine di Castignano Veil. pris horeca: 151.95 eks. mva. o

Land: Italia Pris Vinmonopolet: 189.9,-

Distrikt: - EDP nr. : 9091906

Omrade: - SAP nr. : 9091906

Drue: 100% pecorino Vinmonopol nr. : 18035701

Innhold:

Syre:6.9 P

Sukker:< 3 a8

Alkohol:11,5 %

MONTEMISIO
ECORINO

FRIZZANTE

Om produsenten

Midt i hjertet av Marche, i den historiske landsbyen Castignano, finner vi Cantine di
Castignano, regionens eldste vin-kooperativ og en av de viktigste produsentene i omradet
Piceno. Grunnlagt i 1960, samler Cantine di Castignano i dag over 500 hektar vinmarker og et
stort nettverk av lokale vinbgnder som deler en felles visjon: & bevare og fremheve omradets
unike terroir og druesorter.

Vinmarkene strekker seg mellom Sibillini-fiellene og Adriaterhavet, et omrade der kjglige
vinder og varme dager skaper ideelle forhold for aromatiske, friske og balanserte viner. Dette
naturlige samspillet gjenspeiles tydelig i uttrykket til vinene - fra de fruktige hvitvinene laget
pa Pecorino og Passerina, til de strukturerte og elegante rgdvinene fra Rosso Piceno og
Sangiovese.

Hos Cantine di Castignano mgtes tradisjon og teknologi. Hgsting og vinifikasjon foregar med
respekt for naturen, og kjelleren er utrustet med moderne produksjonsutstyr som sikrer hgy
kvalitet i alle ledd. Produksjonen er sertifisert Equalitias som er en baerekraftig sertifisering.
Produsenten er szerlig kjent for sin Montemisio Pecorino Offida DOCG, som viser hvor
elegante og mineralske hvitviner Marche kan levere. | tillegg produseres et bredt spekter av
viner som pa en fremragende mate uttrykker omradets saerpreg og lokale druer. Med rgtter i
tradisjon og blikket rettet mot fremtiden, representerer Cantine di Castignano det beste av
Marche - ekte, aerlige og karakterfulle viner skapt med stolthet og lidenskap.

Vinifikasjon

Andregangsgjeering pa staltanker, 6 md. pa bunnfall.

Smaksbeskrivelse

Stragul. Floral og fruktig, sitrus og mineralitet, paere og steinfrukt, innslag av blomst og urter.
Frisk, god frukt, lang avslutning og mineralitet.

Passer til

Aperitiff/avec, Fisk, Skalldyr
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