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Collet Crémant de Bourgogne Brut

Musserende vin / Frankrike / Burgund

Produsent: Domaine Jean Collet & Fils Veil. pris horeca: 215.23 eks. mva.
Argang: 2022 Pris Vinmonopolet: 269.9,-

Land: Frankrike EDP nr. : 6045066

Distrikt: Burgund SAP nr. : 9098889

Omrade: Crémant de Bourgogne Vinmonopol nr. : 15688301

Drue: 100% chardonnay

—————

Innhold:
Syre:5.2
Sukker:4
Alkohol:12,5 %

JEAN COLLET & FIl

CREMANT DE BOURGOGHE
| —

Om produsenten

Den moderne historien til Domaine Jean Collet begynte i 1952, da Jean Collet, sgnn av Marius og Agnes, grunnla eiendommen
og ble en pioner innen tapping av Chablis p& egen eiendom og eksport til Nord-Europa, Storbritannia, USA og Japan. Samme
ar giftet han seg med Janine Costal, 0gsa fra en vinproduserende familie i Chablis. Hun brakte med seg verdifulle premier cru-
vinmarker som Vaillons, Sécher, Montmains og Mont de Milieu.

1 1979 sluttet Jeans sgnn Gilles seg til familieeiendommen, med formell vinfaglig utdanning fra Lycée Viticole i Beaune.
Domaine vokste videre med tillegg av Petit Chablis og Chablis Vieilles Vignes, stettet av vinmark fra Gilles’ kone, Dominique
Tupinier - enda en viktig brikke i denne vinmakerarven.

| dag er det Romain Collet, tredje generasjon, som leder domaine videre, med respekt for tradisjon og blikk for fornyelse. Med
stor omtanke for miljg og Chablis-terroirets egenart, har han fgrt eiendommen inn i en ny zera preget av baerekraftig og
gkologisk vinproduksjon. Argang 2018 ble belgnningen for dette arbeidet og respekten for naturen, med gkologisk sertifisering
for en stor andel av vinene.

Romain, som utviklet smakssansen tidlig, studerte vinfaget i Beaune, som sin far. Han har bred erfaring fra bade
vinproduksjon og internasjonal handel, og har hatt praksisopphold i Nuits-Saint-Georges, Banyuls, samt i New Zealand og
Australia.

Vinifikasjonen ved Domaine Jean Collet preges av minimalt inngrep, spontan gjeering, og en klar filosofi: 3 la terroiret uttrykke
seg selv.

De har i dag 40 hektar vinmark.

Familien er kjent for & lage mineralske, friske og prisgunstige viner, med en lidenskap som kjennes godt gjennom deres
handverk.

Mer om vinen

Crémanten kommer fra Domaine Collets vinmarker i Villy, en liten kommune omtrent 10 km nord for Chablis, der jorden er
preget av gstersmergel og en gunstig, sgrgstvendt skraning. Den lange lagringstiden pa bunnfallet gir vinen en karakteristisk,
bradaktig kompleksitet med noter av hvit steinfrukt, kamille og honning, kombinert med den friske mineraliteten og syren
som er typisk for Chablis-distriktet.

Vinifikasjon
Druene plukkes for hand i sma, perforerte kasser for & bevare luftgjennomstremning og unnga knusing. Pneumatisk pressing
med fraksjonert saft, deretter kald, statisk bunnfelling. Vinen gjeeres i temperaturkontrollerte staltanker og lagres pa tank i 9

maneder fgr flasking («tirage»). Etter flaskegjeering etter den tradisjonelle metoden hviler vinen pa bunnfallet i 24 maneder
for degorgering.

Smaksbeskrivelse

Flott aroma preget av sitrus og eple med innslag av ristet brgd, smer, ngtt og mineraler. Vinen har en lange og frisk
ettersmak.

Passer til

Nytes alene, Aperitiff/avec, Grannsaker, Svinekjgtt, Fisk, Skalldyr, Lyst kjgtt
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