FLAATEN

ETABL.1893

Mosbacher Riesling Feinherb

Hvitvin / Tyskland / Pfalz

Produsent: Weingut Georg Mosbacher Veil. pris horeca: 147.95 eks. mva.
Argang: 2024 Pris Vinmonopolet: 179.9,-

Land: Tyskland EDP nr. : 6843239

Distrikt: Pfalz SAP nr. : 9098120

Omrade: Mittelhaardt (Deutsche Vinmonopol nr. : 20174701

Weinstrasse)
Drue: 100% riesling

Innhold:
Syre:7.5
Sukker:17
Alkohol:10 %

Om produsenten

Weingut Georg Mosbacher er en familiedrevet vingard som omfatter 20 hektar med vinmarker i
«Mittelhaardt». Vinmarkene ligger rundt den pittoreske landsbyen Forst i Pfalz, og er klassifisert som noen av
regionens beste. Ni av dem er klassifisert som Grosse Lage. Det er Pechstein, Ungeheuer, Jesuitengarten og
Freundstiick i Forst, Kieselberg, Paradiesgarten og Langenmorgen i Deidesheim og Geriimpel, Altenburg og
Goldbdckel i Wachenheim. | tillegg har de samme antall Erste Lage-vinmarker i de tre kommunene. Med
mange enkeltvinmarksviner i sma kvanta betyr det at portefgljen til Weingut Georg Mosbacher teller neermere
30 forskjellige viner, fordelt pa Gutsweine, Ortsweine og Erste Lage/Grosse Lage.

Garden drives i dag av tredje generasjon - Sabine Mosbacher-Diringer og hennes mann Jirgen Diringer.
Selve grunnlaget for vinenes hgye kvalitet ligger i deres baerekraftige filosofi og sunne vinmarker med unikt
jordsmonn, lav avkastning og mgysommelig manuelt arbeid gjennom hele vekstsesongen. For & bevare de
unike egenskapene jordsmonnet gir druene, behandles de deretter skansomt og presist i kjelleren. Resultatet
er flotte viner med en umiskjennelig fruktighet og en frisk og livlig personlighet. Mosbachers styrke ligger i
deres rieslinger, som har en unik karakter med god fylde, et markant jordsmonnspreg og flott friskhet.
Vinmarkene er beskyttet av de hgye Haardt-fiellene, som ligger som en halvsirkel rundt Forst. | tillegg er
Deidesheim, hvor Mosbacher ogsa har vinmarker, beskyttet av fjell.

Vinifikasjon

Riesling Feinherb er en blanding av utvalgte vimarker i Forst og Deidesheim med jordsmonn av hovedsakelig
sandstein og leirholdig sandjord. Manuell innhgstning og kontrollert gjeering ved 18 °C, lagret i rustfri staltank
i 6 mnd innen tapping. Vinaret 2024 var preget av mye nedbgr, noe som gjorde arbeidet i vinmarken
betydelig vanskeligere. De smale tidsvinduene for plantevern og handarbeid krevde mye erfaring og intuisjon
for & holde druene sunne. Det var ikke fer i august at tgrt, varmt veer satte inn og fremmet modningen, selv
om den optimale innhgstingen ble noe forsinket, spesielt for Riesling. 2024-vinene presenterer seg med
moderat alkohol og balansert syre og lover allerede elegante Rieslinger med fin frukt.

Smaksbeskrivelse

Lys gul. Ren nese, lett tropisk, tone av mineraler. Ren frukt, syre og mineral, balansert og integrert sgdme.

Passer til

Ost, Aperitiff/avec, Fisk, Skalldyr
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