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Hiruzta Txakolina

Hvitvin / Spania / Baskerland

Produsent: Hiruzta Bodega - Errekalde Veil. pris horeca: 159.95 eks. mva.
Txakolina SL Pris Vinmonopolet: 199.9,-
Argang: 2025 EDP nr. : 6952220

Land: Spania SAP nr. : 9098134

Distrikt: Baskerland Vinmonopol nr. : 10061301

Omrade: Getariako Txakolina
Drue: 100% hondarribi zuri

Innhold:
Syre:6.7
Sukker:< 3
Alkohol:11,5 %

Om produsenten

Hiruzta Bodega er eneste vineriet i Hondarriba, og er drevet av familien Reklade, elskere av
vinstilen Txakoli. Reklade har med stor entusiasme gjennopprettet produksjon av vin pa den
spanske vestkysten i Hondarrabia, hvor de hovedsakelig dyrker den lokale druestorten
Hondarrabi Zuri. 1 2012 dpnet de vingarden kun 500 meter fra havet. Argang 2011 ble farste
argangen for salg.

Hondarrabia er en pittoersk firskelandsby som har klart & bevare sin arkitektur, historie og en viktig
gastronomisk kultur blant innbyggerne. Landsbyen er omgit av fjell og hav, 18 kilometer fra San Sebastian og
neer franske baskiske byer som Saint-Jean-de-Luz og Biarritz. Jordsmonnet i Hondarribia er leiret, med noe
sand pa de laveste markene.

Baskerland er verdenskjent for sin gastronomi. Litt mindre kjent er appellasjonen Txakolina som byr pa en
forfriskende og lett perlende vinstil. Txakoli er en vin produsert i dette omradet, hovedsakelig med druetypene
Hondarrabi og Zuri, begge lokale druevaranter som gjgr at Txakoli-viner skiller seg ut fra alle andre viner.
«Var lidenskap og kjeerlighet til vinens verden var det som inpirerte oss til & etablere en vingard og lage vare
egne txakoli-viner i en av de vakreste stendene i Baskerland; Hondarrabia»

Vinifikasjon

Druene hgstes i sma kasser far de avstilkes (100%) og renses. Videre knuses druene for & frigi den farste
mosten i egen beholder, for resten presses forsiktig. Knusingen og omstikkingen er en prosess som ofte
brukes for & bevare en mild perlende falelse pa vinen. Kald fermentering pa staltank for & bevare friskhet.
Vinen lagres videre pa tank for 3 bevare naturlig karbonering. Forsiktig klaring og kuldestabilisering
gjennomfgres. Ingen bruk av eik.

Smaksbeskrivelse

Lys grenngul. Fruktig og sval med ferskt preg av grgnt eple, sitrus og urter, hint av mineraler og nesle. Ung,
saftig og litt undermoden stil, svakt perlende med preg av sitrus og grgnt eple, hint av ngtt.
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