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Carretta Barbera d'Alba

Radvin / Italia / Piemonte

Produsent: Tenuta Carretta Veil. pris horeca: 151.95 eks. mva.
Argang: 2025 Pris Vinmonopolet: 174.9 -

Land: Italia SAP nr. : 9100560

Distrikt: Piemonte Vinmonopol nr. : 4196401

Omrade: Barbera d'Alba
Drue: 100% barbera

Innhold:
Syre:6.8
Sukker:0,3
Alkohol:13,5 %

Om produsenten

Tenuta Carretta holder til i Piobesi d’Alba i Roero i Piemonte. Et vineri med en stolt fortid og
historie helt tilbake til 1467. De har i dag rundt 70 hektar vinmark fordelt pa omradene Langhe,
Roero og Monferrato. Rundt 35 av disse ligger som et amfiteater rundt vineriet.

De viktigste druene de dyrker er arneis, nebbiolo og barbera. De har blant annet 2,6 hektar i den
legendariske Cannubi-vinmarken i Barolo. De dyrker ogsa litt favorita (vermentino) og dolcetto.
Tenuta Carretta lager kun vin av egne druer, og disse hgstes manuelt fgr de for en skansom
pressing og en balansert maserasjon. Fermentering foregar pa temperaturkontrollerte st3ltanker
for videre lagring kan foregd pa fat av forskjellige starrelser. Hele kjelleren ble bygget pa ny pa 90-
tallet med blant annet stor lagringsplass for eldre drganger.

Vinmarker omkranser vineriet til Tenuta Carretta i Roero i Piemonte.

Vinifikasjon

Tenuta Carretta holder til i hjertet av Roero og Piobesi d*Alba men henter ogsa druer fra store
deler av Langhe. Vinen er laget av handhgstede Barbera-druer fra vinmarkene til Carretta i Piobesi
d'Alba, i dssiden overfor vingarden. Jordsmonnet bestar hovedsakelig av sand med innslag av
kalkstein og leire, noe som gir en vin med flgyelsmyk tekstur, eleganse og tydelig mineralitet.
Etter innhgsting blir druene knust og avstilket. Mosten overfgres deretter til staltanker hvor
gjeering og maserasjon foregar ved kontrollert temperatur i omtrent 10 dager. Etter omstikking
lagres 20% av vinen pa franske eikefat (tonneaux), mens resten modnes pa staltank i seks
maneder fgr tapping. Deretter hviler vinen ytterligere 3-4 méaneder pa flaske far den slippes pa
markedet. En allsidig matvin som passer utmerket til pasta med tomatbaserte sauser, grillet kjatt,
pizza, charcuterie og modne oster.

Smaksbeskrivelse

Vinen har en intens rubinrgd farge med fiolette nyanser. Duften er elegant og kompleks, med
aromaer av modne rgde beer, fiol og kirsebzer. Smaken er fyldig og velbalansert med en
flayelsmyk struktur, frisk syre og en lang, rik avslutning.

Passer til

Storfe, Storvilt, Smavilt og fugl, Pasta, Pizza, Svinekjgtt, Lyst kjgtt
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