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Les Alexandrins Crozes Hermitage
Rødvin / Frankrike / Rhône

Produsent: Domaine et Maison Les
Alexandrins
Årgang: 2020
Land: Frankrike
Distrikt: Rhône
Område: Crozes-Hermitage
Drue: 100% syrah

Veil. pris horeca: 292.03 eks. mva.
Pris Vinmonopolet: 360.0,-
EDP nr. : 2321461
SAP nr. : 9054557
Vinmonopol nr. : 9134401

Innhold:
Syre:4.0
Sukker:< 3
Alkohol:13 %

 
Om produsenten
 
I 2012 bestemte tre herrer fra hver sine respektive store og kjente Rhône-vinfamilier seg for å slå
seg sammen og danne Domaine & Maison les Alexandrins. De tre er Guillaume Sorrel, Nicolas
Jaboulet og Alexandre Caso, hvis kunnskaper om jordsmonn og viner fra Nord-Rhône nå er forent i
en filosofi og en felles drøm. Deres lange erfaring og det de har lært fra sine forfedre har gitt dem
inspirasjon og styrke til å følge sine drømmer om å lage rene og klassiske Rhône-viner.
Maison les Alexandrins er den naturlige videreutviklingen av det tidligere Maison Nicholas Perrin.
Det nye vinhuset har en tilnærming som både er moderne og tidløs, og porteføljen inneholder i
dag en rekke ulike Nord-Rhône-viner med base i det eksepsjonelle jordsmonnet i regionen. Målet
er å lage viner som uttrykker appellasjonene de kommer fra på en best mulig måte, ved hjelp av
vinmarker av topp kvalitet og svært gamle vinstokker.
De tre mennene har utvilsomt fått overlevert sine foreldres og besteforeldres praktiske kunnskap,
noe som kommer tydelig til uttrykk i deres tradisjonelt lagede Crozes-Hermitage og Hermitage.
Deres Saint-Joseph kommer fra 90 år gamle vinstokker i Tournon, og fermenteres alltid med hele
drueklaser, akkurat som i gamle dager. Dette dreier seg med andre ord om viner og vinmakere
som med stolthet viderefører Rhônes vintradisjoner.

Vinifikasjon
 
The grapes are cold-macerated before being fermented to increase the aromas of fruit.
Maceration and fermentation for about 20 days with pumping-over for the first few days followed
by punching-down. Ageing takes place in barrels for 10 months and then in stainless steel for
another 6 months.

Smaksbeskrivelse
 
Mørke bær med delikat spice på toppen, saftig frukt med myk tannin som sitte rogdt og lenge.
Rett og slett "benchmark" for en god Croze-Hermitage.

Passer til
 
Storfe, Lam og sau, Småvilt og fugl

https://flaatenvin.no/produktkategori/rodvin/
https://flaatenvin.no/hvilket_land/frankrike/
https://flaatenvin.no/produsent/maison-les-alexandrins-domaine/
https://flaatenvin.no/produsent/maison-les-alexandrins-domaine/
https://flaatenvin.no/hvilket_land/frankrike/
https://www.flaatenvin.no

