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Matthieu Barret Saint-Joseph D86

Rgdvin / Frankrike / Rhone

Produsent: Matthieu Barret Veil. pris horeca: 315.95 eks. mva.
Argang: 2024 Pris Vinmonopolet: 394.9,-

Land: Frankrike EDP nr. : 5503396

Distrikt: Rhone SAP nr. : 9064545

Omrade: Saint-Joseph Vinmonopol nr. : 11644501

Drue: 100% syrah

Innhold:
Syre:3.2
Sukker:< 3
Alkohol:12 %

Om produsenten

Matthieu Barret tilhgrer den yngre garde i Cornas, han kommer fra en lokal vinmakerfamilie.
Bestefaren til Matthieu var den farste i familien som begynte & kjgpe opp vinmarker.

Da Matthieu overtok i 2001, var eiendommen totalt pa 10 Ha.

Druer fra gst- og nordvendte vinmarker i Visan (innenfor appellasjonen Cotes Du Rhdne Villages Visan).
Biodynamisk dyrkete vinplanter, der Matthieu Barret kjgper druene og lager vinen. 100 % avstilking,
han bruker kun naturlig gjaer, vinen gjaeres og lagres pa betongegg, det er ingen klaring eller filtrering,
og minimal svovling ved flasketapping.

Cornas er den sydligste redvinsappellasjonen i Nord-Rhone, og dessuten den eneste som kun tillater
Syrah. Denne appellasjonen har ogsa veert kjent som den mest rustikke, og vinene som blir laget der
er kjent for & veere bade maskuline og reffe.

Cornas er en kupert appellasjon, og mange av vinmarkene er terrassert og ligger bratt i lendet. Granitt
er temaet, i den ratne varianten som lokalt kalles Gore, oftest med innslag av kalk, sand og leire.
Vinmarkene til Matthieu ligger spredt, szerlig i de midtre og nordlige deler av appellasjonen: Coulet,
Les Arlettes, Eygas, Mazards og Reynards. Parsellene har varierende alder, de eldste over 80 ar.
Matthieu er en av de fgrste i Cornas som driver biodynamisk i vinmarkene, mens kjellerarbeidet dreier
seg om skansomme prinsipper som lar druene bli til elegante, harmoniske viner med en finesse man
vanligvis ikke forbinder med Cornas.

Vinifikasjon

Biodynamisk dyrkete vinplanter, der Matthieu Barret kjgper druene fra en enkelt vinmark fra en god
venn i Sarras (Nord-Ardéche) men gjgrer alt fra innhgstning til ferdig vin. Lager ca 8000 fI/ ar.
Jordsmonnet bestar av granitt og lgss (sedimenteer bergart). Manuell innhgstning, 100 % avstilking,
overpumping («remontage») ferste uke og én stapping («pigeage») per dag i uke to, spontangjeering i
2 uker, og lagres pa betongegg samt noe pa Terrakotta-amforaer i 8-10 mnd beroende pa argangen,
det er ingen klaring eller filtrering, og minimal svovling ved flasketapping.

Smaksbeskrivelse

«RD 86» er en Saint-Joseph som er spesielt ettertraktet av purister pa grunn av sin renhet og
oppriktighet. «Syrah de Saint-Joseph» uttrykker seg her med bravur i sin krydret/blomstrende/fruktige
trio. Krydret frukt mot pepper pa duft, kjgttfull frukt med godt integrert tannin og struktur, vakkert
balansert og fyldig. Drikk nd og i lgpet av de neste 10 arene. En virkelig lekker og fruktig vin!

Passer til

Storfe, Storvilt, Lam og sau, Smavilt og fugl, Svinekjgtt
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